€ 17,50 p.p.

(€ 25,00 inclusief voor- en nagerecht)

Tomatensoep 2 keuzes vit de volgende gerechten:
Kippensoep

Haaievinnensoep Babi Pangang [Vorkeasvlees in pakante famatensous)
Mini Loempia Babi Ketjap [Varkensvlees in kefjopsous)

Chun Kun Loempia’s [Kieise vegetarische loempioafies 6 stks] Foe Yong Hai [Omelet in fomatensous)
Pangsit Goreng [Knoppenge dumplisg van kip en garnalen 4 shiks)  Tjap Tjoy [Gemengde groenteaschatel]

Loempia Speciaal * (Grofe loempia) Gado Gado [Groente met sofeces)

Wan Tan soep * (Lickée bovillaa met dumplings) Paksoi [Mst sestersous) L
suan La Tang » {Fiftige zoetzurs chiness groestensoen) Broccoli [Met knofack) D
Dim Sum * [Gestoomde dumplings| Cha Chew (Geroosterd varkensvlees) -
Pi Pi Ya ** [Pekingeend met ponnekoskies) Spek Babi Pangong [Geroosterd spek]

Gestoomde coquilles ** Kou Lou Yuk (Vorkeasvless in deeg in zoetzure sous, 5 shoks)

Saté Ajam (5o vos kip mef pindasous, 7 duks]
Daging Roedjak (lodisch rundyleas)
Kipfilet in Kerrie

Kipfilet met Knoflook

Coupe Noiselte Kip Knoflook Speciaal * g
Vruchtensorbet Gon Bao Kai * [Kip met cashewnaten)

Dame Blanche Hap Tsun Yuk * (Vorkensvlsas Szechuoastifl)

Lychees Geroosterde Pekingeend **

Koffie Polo Ab ** (Pekingeend met ananas)

Cappuccino Garnalen in Knoflook ** '
Chinese thee King Do Yu ** (Toagfiet zostzure sout) %
Munt thee Chievw Jim Ha * " (Gekruide gornalen) . rﬁb_.:
Gember met slagroom Gon Bao Mgau Yuk ** [Osenhoos met cashewnoden) P

Ossenhaas Champignons **
Black Pepper Baef **
*  €£1,00 p.p. supplement Wordt geserveerd met Bami, Masi
€ 2,00 p.p. supplement of Pandanrijst naar keuze.

W

Kevzemenu wordt standaard geserveerd op een groot bord.
(“"\J Voor het serveren als rijsitafel is er een supplement van € 2,00 p.p.

tF_

Junior/senior menu ook mogelijk. 1 keuze vanal € 12,50 Y




€ 27,50 pp.
(min. 2 pers.)

De bekende gerechten waarmee de
Chinees Indische kevken groot is geworden

Tomatensoep

Babi Pangang
Foe Yong Hai
Kou lou Yuk
Tiap Tjoy
Saté

Koffie of Dame Blanche

€27,50 p.p.
(min. 2 pers.)

Een maaltijd met groene keuze

Chun Kun, Kerrie Koh
(Gefrituurde hapjes)

Boeddha Pot
(Vuurpot met groenten en fofu)

Taugé met chinees radijs
Mini Paksoi

Gember met slagroom

v

€ 27,50 p.p.
(min. 2 pers.)

Een tatelije vol met gerechijes vit
de Indonesische keuken

Daging Roedjak, Daging Kerrie,
Sambal Telor, Sambal Champignons,
Sambal Kering, Katjang Goreng,
Gado Gado, Sajor, Ananas,
Afjar, Saté Ajam, Pisang Goreng,
Babi Pangang en Foe Yong Hai,

Lychees of Koffie

€42,50 pp.
(min. 2 pers.)

Gekruid en smaakvel

Suan La Tang
(Pittige chinese groentensocep)

Dim Sum
(Een selectie gefrituurde hapjes)

Hap Tsun Yuk
(Varkensvlees Szechuanstijl]

Mgau Chuan
(Gevulde biefrolletjes)

Seafood Pot

(Vuurpot met garnalen, inktvis en tangfhilet)

Magerecht naar kevze




1 Kippensoep € 5,00
€ ‘_'2'50 e 2  Hagievinnensoep € 5,00
[min. 2 pers.] 3 Tomatensoep € 5,00
: E 4 Champignonsoep € 5,50
Mild en gevarieerd 5 Svan la Tang € 4,50
s [Fittige chinese groentescen)
s Pi Pi _Yﬂ ; & 'Wan Tan soep € 6,50
{Pekingsend met ponnenkoekies en groenten garmifeur] [Bouillon met vieeshansjes)
; : 7 Suk Mai Tong € 46,50
Ha Kau Sieuw Mai IMais-krabsoen)
|Gestoomde bapjes| 8 Tong Ah soep € 6,50
faof Foe ¥ ? Bamisoep €12,50
ef Foe Yong [Maoliidsaep met vlees en groanten)
(Combmatie van assenbons en rul amelet]
Hai Cai
[Groenten met gernalen e coguillas| 10 Loempia Kip € 4,50
Polo Ak 11 Loempia S-Flaciuul € 46,50
[Pekingeand met cnanas) (De crgmele met varkensriees|
12 Mini Loempia € 4,00
Magerecht naar keuze {loempiaafje mef viees, groenen ea gamalen)
13 Chun Kun Loempia € 4,50
Wordt geserveerd met Bami, Nasi D klemste boempinafies, & subs]
of Pandanrijst naar keuze. 14 Kerrie Koh € 4,50
{Drishoskia met kerrie, & shuks)
15 Pisang Goreng € 5,00
[Gebokken banaon, 4 shuks)
14 Pangsit Goreng € 5,00
{Knapperige dumpling van kip en gamelan 4 guks)
€36,50 p.p. 17 Sate Babi € 4,00
(min. 2 pers.) Vorkensries, 3 sokied
5- Gangen menu 18 Iﬁﬁ?ﬂﬁ i‘!fﬁ"i} € 6,00
Pll Pi I|I|rﬂ l? Elﬂfﬂ Udung £ B..U'ﬂ
[Pakingeend mef ponnenkoakies an groenten garmifeur] 20 ﬁ?ﬁfﬂnm IS Sl £ 400
Gestoomde coquilles 21 g‘;ﬂimﬁz?ﬂm mel govacien; 4 shi € 400
| et glosrermicell en knaflaok i sofo sous) (Gestoomd postekies met vorkensrless, 4 siuky)
Selectie gestoomde Dim Sum $a oMoy tong bag 400
) 230 (Geduamd pakkefie med varkensress, 4 shiks)
[Ho Kaw, Sieww Mai, Sieww Long Boo] 23 Spareribs € 8,00
. 24 Tja Sieuw Mai € 5,50
Dim Sum Tong Ah (Gekitunde pashelies m vorbanseiees 4 siuky)
(Gornalen sofe, Mint Loampia, Kerria Kok, Pangsif goreng] 25 PiPiYa € 9,50
[Pekingeead mef pannekoskjes)
Nagerecht 26 Dim Sum Tong Ah € 9,50
{Fisang mef vanille s, dagrocm en heaing) [Garmolen sate, Mini Losmpia, Kerrie Kah, fic sieow mai]

2%
TONG AH




55 Cha Chew €17,00 72 Chieuw lim Kai €17,00

(Geroosterd vorkensvleas) {Szechwan gekruide kipstukjes|
56 Ka La Kai €17,00 73 Hei'Yu € 20,00
(Kiphlef mef broceoli] [Gedeomds vickoriabaars in sojasoes)
57 Tauvs Yuk €1700 74 Qing Yu € 20,00
[Varkenshoas m zworte bonensows) (Gedtoomds nictoriaboars med lende
58 Tavsi Kai € 17,00 75 Kip knoflook speciaal € 17,00
[Kip m zwarhe bonensows| 74 Hai Cai € 22,00
59 King Do Yuk €17.00 (Groente, gornales en 5t Jocobsichelpen)
(Kontonese koo low yuk met anonas) 77 Spek in ketjopsaus € 17,00
&0 Kanton Kai €17,00 B0 Ma Po Tolu € 17,00
(Kiphlet in pikande fomatensaus) [Tofy met randviees en papers)
41 Tausi You Yu €19,00 81 Malse kiphlet in pittige knoflocksaus € 17,00
{lakdvis in pikante zwarle bonensaus) 82 Hap Tsun Kai € 17,00
462 Ho Yan Ngau Yuk € 20,00 {Kiphlet Srechuonstiyl)
[Crssenbans in oestersaus) 83 Hap Tsun Yuk € 17,00
63 Sieuw Ab € 20,00 {Varkenshaas Szechuanstiil)
[Geracsterde pekgeend| 84 Gon Bao Kai €17,00
64 Polo Ab € 20,00 (Gesmadan ip mef coshewnoten|
[Pekingeand mef caanas) 85 Gon Bao Ngaou Yuk € 20,00
65 Dong Kou Ngau Yuk € 20,00 [Cissenhaas met cashewncien)
[Ossesbans med chinese champignoas) B84 Gon Bao Ha € 20,00
&6 Chievw Jim Ha € 20,00 {Chinese garnclen met cashewnotes|
(Gepeperde chinesa garnalan| 87 Chinese garnalen
47 King Do Yu € 20,00 in pittige knoflocksaus € 20,00
(Gepaneerde fonghlet met anonas) 88 Sombal Kai €17,00
68 Kanton Yu € 20,00 {Kip m pittige chiksous)
(Licht pékante fanghlat i tametensaus) 89 Hui Kou Kai €17.00
49 Sa Bo Ha € 22,00 [Kip m piftige sopasous]
(Gamba's in chilisoes) ?0 Szan Che Pan € 20,80
70 Hoisin Kai €17,00 [Garnolen ea ossenhons in knoficok)
[Kip i zoete horsin sous) ?1 Beef Foe Yong € 20,00
?2 Black Pepper Besf € 20,00

Wordt geserveerd met Bami, Masi
of Pandanrijst noar keuze.
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Fijne Rijstmic
1M1 Mihoen
112 Mihoen met kip
113 Mihoen Singapore
Mt kerrie, rik gevuid)

114 Mihoen met chinese garnalen

Groenten gerechien
116 Tjap Tjoy
17 Tjap Tjoy met kip
118 Tjap Tjoy met ossenhaas
119 Tjap Tjoy met chinese garnalen

121 Babi Pangang
122 Babi Ketjap
123 Spek Babi Pangang
124 Kou Lou Yuk
125 Gesneden varkenshaoas in kerriesaus
124 Gesneden varkenshaas
in tamatensous
127 Gesneden varkenshoas
met champignons
128 Gesnaden ossenhaas
met champignons
129 Gesneden ossenhaas met broccoli

132 Gebraden kip
in pikante tomatensaus
133 Gebraden kip in kerriesaus
134 Gesneden kip in tamatensaus
135 Gesneden kip
in pikante tomatensaus
134 Gesneden kip in kerriesaus
137 Gesneden kip met champignons
138 Gesneden ll;ip met ananas
139 Gesneden kip met ketjap

Omeclet
140 Foe Yong Hai
142 Foe Yong Hai met kip
143 Foe Yong Hai met chinese garnalen

£%
TONG AH

€ 15,00
€ 17.00
€ 17.50

€ 17,50

€ 15,00
€ 156,50
£ 19,00
€ 18,00

£ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 16,00
£ 16,50

€ 16,50
£ 14,50

€ 19,00
€ 19,00

£ 15,00
€ 14,00
£ 16,50

£ 16,50
€ 15,50
£ 16,50
€ 16,50
€ 15,50

€ 15,00
€ 17,00
€ 17,50

150 Tjap Tjoy € 15,00

151 Foe Yong Hai € 15,00
152 Mihoen € 15,00
153 Tjap Tjoy met tolu € 146,50
154 Tolu in pikante knoflocksaus € 16,50

155 Tolu in pikante zwartebonensaus € 16,50
156 Kantonese Tjap Tjoy

mat champignons € 14,50
1460 Gepaneerde chinese garnalen

met pikante saus € 17,50
1461 Gepaneerde chinese garnalen

met zoetzure saus € 17,50
162 Chinese garnalen in kerriesaus € 19,00

1463 Chinese garnalen in tomatensaus € 19,00
164 Chinese garnalen met champignens € 19,00
165 Chinese garnalen met broccoli € 19,00
166 Kikkerbillen in pikante knoflocksaus € 19,00
1467 Kikkerbillen

in pikante zwarte bonensaus € 19,00

175 Masi/Bami Rames € 15,00
176 Masi/Bami Rames extra mat sate € 16,00
177 Masi/Bomi Rames speciaal

mat kip en sate € 19,00
178 Gado gado € 14,00
182 Tin Pan Tai Hon € 19,00

[Gemeaden Hp,. varkanshoas en gmanfau}l
183 Tin Pon Kai € 19,00

[Gesmedan kip en groesten)

184 Tin Pan Yuk € 19,00

[Gesmedan vorkenshoas en groenfen)

185 Tin Pan Ngau Yuk € 21,00

[Gesmaden assenbaas en groesden)

184 Tin Pan Ha € 21,00

[Chinese gornalen en groesten)

187 Tin Pan Spies € 22,00

{Gamaden, asseshaas en groesten)

188 Tong Ah Pot € 21,00

-|"l"uu|]:ul' met groanfen, gurmlan en vlees)

189 Seafood Pot € 23,50

(Vuurpot met garnalen, inkivis, longfief en groenten)

190 Boeddha Pot € 19,00

[Vegatarische wwerpot met fofu en groenten)




Marques de Alfamen Chardonnay €19,50 € 11,00
Aromatisch en een levendig karakter met de smaak van appel en tropisch fruit.

Marquis d’Alban € 1950 € 11,00
Fruitige zoete bordeaux met de geur van citrus en ananas en een soepele dronk.

Chefoo Chinese wijn €19,50 € 11,00
Verrassende, honingachtige witte wijn met de aroma van perzik en bloesem.

Montespina Sauvigon €21,50
Droge Spoanse Sauvignon met aroma van kruisbessen.

La Mascota Chardonnay €23,50
Prettige Argentijnse Chardennay met een fris, fruitige neus met een vieugje eikenhout.

Turckheim Pinot Gris €23,50
Volle, stevige Elzaswijn, krachtig van smaak en rokerige tonen.

Turckheim Gewurztraminer €23,50

Meest aromatische van de Elzaswijnen. Gekenmerkt door een kruidig bouquet en brede
afdronk.

Marival Rosé €19,50 €11,00
Frisse rosé van de Franse Languedoe met kruidig rood fruit.

Marques de Alfamen Grenache Syrah €19,50 €11,00
Spaanse wijn met fruit van kersen en zwarte bessen.

Don David Cabernet Sauvignon €23,50
Elegante Argentijn, met een rijke aroma van cassis en frambozen.

La Mascotta Malbec €23,50
Krachtige Argentijnse rode wijn, veel zwart fruit, vleugje laurier en een mooie afdronk.

2%
TONG AH




Ik ben Tuihu en samen met mijn vrouw Shuli
heten wij u van harte welkom in ons Chinees Indisch restavrant.
Dit restaurant bestaat sinds 1973. Ik ben door mijn vader ingewijd in de culinaire wereld
en ben sinds 2004, samen met mijn partner, de frolse eigenaars van dit restaurant.

Onze stijl van koken vindt haar oorsprong in de vroegere Indische kolonie.
Ma de onafthankelijkheid van Indonesié zijn veel mensen geémigreerd naar Nederland
en hebben zo hun voorkeur voor Indonesisch eten in Nederland geintroduceerd.
In de loap van de tijd is deze stijl verrijkt met van oudsher bekende Chinese invioeden
en zo onfstond de Chinees Indische Keuken.

W;r bieden v een zeer vitgebreid menu,
variérend van Indische rijsttafels, Dim Sums, Kantonese specialiteiten,
tot heerlijke vegetarische gerechten.

Uiteraard kunnen wij ook iets voor u samenstellen.
Wij wensen u veel eetplezier en stel gerust vragen,
wani wij vertellen u graag over onze vele exclusieve gerechten.

2%
TONG AH



